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Editorial
Perlen von der Loire: das exklusive Bouvet
Ladubay-Paket für DIE ZEIT

Gemeinsam mit dem Traditionshaus präsen-
tieren wir ein Paket mit Crémant de Loire und 
Saumur Brut, das wir exklusiv für die ZEIT-
Leser zusammengestellt haben. Denn Bou-
vet Ladubay ist bekannt für seine außerge-
wöhnlichen Schaumweine, die alle nach der 
traditionellen Methode der Flaschengärung 
hergestellt werden. Diese Methode, die Zeit, 
Geduld und handwerkliches Können erfor-
dert, verleiht den Cuvées eine feine Perlage 
und bemerkenswerte Komplexität. 

Bouvet Ladubay legt großen Wert auf Nach-
haltigkeit und umweltfreundlichen An- und 
Ausbau. Die Trauben für seine Bruts de Loire 
stammen ausschließlich aus naturnah be-
wirtschaft eten Weinbergen. Diese Philoso-
phie spiegelt sich in der Qualität der Weine 
wider und macht jeden Schluck zu einem 
verantwortungsvollen Genuss.

Die Crémant de Loire und Saumur Brut von 
Bouvet Ladubay reifen in den sagenhaft en 
Caves, den kilometerlangen unterirdischen 
Höhlen in Saumur. Doch dazu später mehr. 
Zunächst zum Wesentlichen: 

Die Schaumweine dieses Pakets zeigen un-
terschiedliche Charakteristiken: Der »Bouvet 
Excellence Crémant de Loire Brut Rosé« ver-
lockt mit Aromen von roten Beeren, feiner 
Perlage und balancierter Säure. Der »Bouvet 
Instinct Saumur Extra-Brut 2019« zeigt sich 
kraft voll, raffi  niert und frisch mit Noten von 
grünen Äpfeln und feiner Mineralität. Der 
»Bouvet Saumur Brut de Loire« präsentiert 
sich elegant, mit einer harmonischen Balance 
von Zitrusfrüchten und weißen Blüten.

Das exklusive Bouvet Ladubay-Paket ist eine 
Hommage an die Tradition und das Hand-
werk der Schaumweine der Loire, für alle, die 
das Besondere schätzen und den Moment 
genießen möchten.

À votre santé!

Ihre Stephanie Wilde und das 
Team der ZEIT Weinedition
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D I E  W E I N R E G I O N  LO I R E

D i e  L o i r e - We i n r e g i o n ,  b e r ü h m t  f ü r  i h r e  b e e i n d r u c ke n d e  V i e l f a l t 
u n d  i h r e  h i s t o r i s c h e n  We i n b e r g e ,  i s t  e i n  J u we l  i m  H e r ze n  F r a n k r e i c h s . 

We n n  w i r  ü b e r  C r é m a n t  d e  L o i r e  s p r e c h e n ,  s c h a u e n  w i r  a l s o  a m  b e s t e n 
d i r e k t  i n  d i e  b e s t e  L a g e :  S a u m u r,  e i n g e b e t t e t  i n  d i e 

m a l e r i s c h e  L a n d s c h a f t  d e r  A n j o u ,  i s t  b e k a n n t  f ü r  s e i n e 
c h a r m a n t e n  S c h l ö s s e r  u n d  h i s t o r i s c h e n  G e b ä u d e .

Saumur  

Das Terroir in Saumur bietet ideale Bedin-
gungen für den Weinanbau. Denn die Region 
ist geprägt von kalkhaltigen Böden, die den 
Weinen ihre besondere Mineralität und 
Frische verleihen. Diese Böden, auch Tuff eau 
genannt, speichern Feuchtigkeit und Nähr-
stoff e optimal, was den Reben in trockenen 
Perioden zugutekommt. Das gemäßigte Klima 
der Loire mit milden Wintern und warmen 
Sommern schafft   ein perfektes Umfeld für 
das Wachstum der Reben. Die Kalksteinfelsen 
refl ektieren zudem das Sonnenlicht, und 
diese Wärme unterstützt die Traubenreife. 
Besonders Chenin blanc, Chardonnay und 
Cabernet franc profi tieren von diesen Bedin-
gungen und entwickeln in Saumur ihre feine 
und authentische Aromatik.

Seit 2015 ist Bouvet Ladubay wieder im 
Familienbesitz, die einzigartige Erfolgsgeschichte 
von Patrice Monmousseau wird durch seine 
Tochter Juliett e, die Generaldirektorin des 
Hauses, fortgeschrieben.
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Das Loire-Tal ist seit 2000 Unesco-Weltkulturerbe.  
Die Kulturlandschaft beeindruckt mit ihren weißen Schlössern 
und Städten, gebaut aus Loire-Talist, einem Kreide-Tuffstein, 
der ebenso charakteristisch den Geschmack der Weine prägt.
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Nostalgisches Savoir-vivre in Saumur
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Ein Besuch des Weinguts mit seinen 
historischen Gebäuden ist bereits eine Reise  

wert, hier stehen wir am Eingangsbereich  
zur Kunstausstellung.
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D I E  W E I N R E G I O N

AOP Crémant de Loire &
Saumur Brut

AO P  C R É M A N T  D E  LO I R E  ( S E I T  1 9 7 5 )
AO P  S A U M U R  B RU T  ( S E I T  1 9 5 7 )
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AOP Crémant de Loire &
Saumur Brut
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B O U V E T  –  W O  T R A D I T I O N  A U F  Q UA L I TÄT  T R I F F T 

Im Herzen der  Loi re ,  e ingebet tet  in  d ie  maler ische L andschaf t 
von Saumur,  l iegt  Bouvet  L adubay.  Sei t  mehr  a ls  170  Jahren steht 

d ieses  renommier te ,  v ie l fach ausgezeichnete  Weingut  für  d ie 
Produkt ion von B lanc  de B lancs  Crémant  de  Loi re  und Saumur  Brut 

und betre ibt  das  Geschäf t  in  Per fekt ion.

Gönnen wir uns einen Blick in die Geschichte 
des Hauses: Sie beginnt bereits im Jahr 1851, 
als Etienne Bouvet und Célestine Ladubay 
die Weinhandelsfi rma in Saumur gründe-
ten. Sie begannen sofort mit der Produktion 
von Schaumweinen nach der Méthode tra-
ditionnelle, der traditionellen Methode zur 
Herstellung von Schaumweinen, bei der die 
zweite Gärung in der Flasche erfolgt.

Die wahre Kunst bei der Produktion charak-
teristischer Loire-Schaumweine zeigt sich in 
der Assemblage, bei der aus den verschiede-
nen Rebsorten wie Chenin blanc, Chardon-
nay und Cabernet franc harmonische Cuvées 
kreiert werden. Einen großen Anteil am stetig 
wachsenden Erfolg des Hauses haben Juliet-
te und Patrice Monmousseau, sie sind nicht 
nur beide hochtalentiert, was die Kreation 
der Assemblages betrifft  , sie haben auch 
früh in moderne Technologien investiert, die 
den Produktionsprozess verbesserten und so 
Wachstum mit ihrem Anspruch an höchste 
Qualität verknüpfen.  

Die selektierten Trauben von ausschließlich 
naturnah bewirtschaft eten Weinbergen an 
der Loire werden schonend gepresst. Der 
Most durchläuft  eine langsame gekühl-

te Gärung, gefolgt von einer mindestens 
18-monatigen Reifung auf der Hefe. Diese 
Zeit auf der Hefe verleiht den Cuvées Aro-
matik, Feinheit und Komplexität. 

Ein Besuch bei Bouvet Ladubay ist nicht 
nur eine Reise in die Welt der exquisiten 
Loire-Schaumweine, sondern auch eine 
Entdeckung seiner einzigartigen Höhlen. 
Tief unter den Kalksteinhängen von Sau-
mur erstrecken sich die historischen Höhlen 
von Bouvet Ladubay, die einst als Steinbrü-
che dienten und später in ideale Lagerstät-
ten für seine Schaumweine umgewandelt 
wurden. Diese Höhlen bieten optimale Be-
dingungen für die Reifung der Weine und 
zugleich einen faszinierenden Zugang zur 
Geschichte und Tradition der Region.

Mit dem Fahrrad durch die 
Weinkeller von Bouvet Ladubay

»Die wahre Kunst bei 
der Produktion charakte-
ristischer Loire-Schaum-

weine zeigt sich in
der Assemblage.« 
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Der Abbau des Tuffsteins als Bausubstanz hinterließ unzählige Hohlräume, 
die von den Weingütern heute als Keller genutzt werden. Auch der Keller 
von Bouvet Ladubay schlängelt sich acht Kilometer lang durch den Kreide-
Tuffstein. Er zeichnet sich durch eine niedrige, konstante Temperatur und 
ideale Luftfeuchtigkeit für die Lagerung von Weinen aus.
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Besucher haben die Möglichkeit, auf einer 
geführten Tour die labyrinthartigen Gänge 
zu erkunden, wo Tausende von Flaschen in 
perfekt temperierten Umgebungen ruhen. 
Hier lässt sich erleben, wie die Crémant de 
Loire von Bouvet Ladubay entstehen und 
reifen, während man die Geschichte der 
Kellerei und die Techniken der Weinherstel-
lung erklärt bekommt. Diese unterirdische 
Reise kann man auch mit dem Fahrrad ma-
chen. Ein Besuch der Höhlen ist ein einzig-
artiges Erlebnis für Weinliebhaber und Ge-
schichtsinteressierte gleichermaßen.

»Ein einzigartiges
Erlebnis für Weinliebhaber 
und Geschichtsinteressier-

te gleichermaßen.« 

16
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Im Archiv von Bouvet Ladubay 
fi ndet sich eine umfangreiche Sammlung 

der historischen Etikett en des Hauses.
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S T E C K B R I E F 

Bouvet Excellence 
Crémant de Loire Brut Rosé 

S E N S O R I K
Im Glas zeigt sich dieser außergewöhnliche Crémant in intensi-
vem Lachston und mit einer feinen Perlage, er besteht zu 100 % 
aus Cabernet franc. Der Duft  erinnert an Aromen von Johannis-
beeren, Himbeeren, frischen Erdbeeren und etwas Zitronengras. 
Am Gaumen wiederholen sich die Fruchtaromen des Duft s, 
und der Geschmack ist fein, mit angenehmem Schaum, einem 
Hauch Süße und Schmelz. Ein frischer Rosé mit feiner Struktur 
und anhaltendem Finale. 
Trinktemperatur: 8 Grad 

W E I N B E R E I T U N G
Méthode traditionnelle

G E N I E S S E N
Aperitif, Bruschett a mit Pierre Oteizas Aldudes-Schinken 
oder Dessert

TRAUBEN: Cabernet franc

TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkohol: 12,5 Vol.-%, Säure: 4 g, 
Dosage: 10 g; enthält Sulfite
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S T E C K B R I E F 

Bouvet Saumur Brut de Loire

S E N S O R I K
Harmonische Balance von Zitrusfrüchten und weißen Blüten. 
Feine Perlage und eleganter Abgang. 
Trinktemperatur: 8 Grad 

W E I N B E R E I T U N G
Méthode traditionnelle

G E N I E S S E N
Aperitif, Sushi, milder Käse oder gebratenes Hähnchen

TRAUBEN: Chenin & Chardonnay 

TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkohol: 12,5 Vol.-%, Säure: 4,5 g,
Dosage: 10 g; enthält Sulfite
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S T E C K B R I E F 

Bouvet Instinct Saumur 
Extra-Brut 2019

S E N S O R I K
Der Instinct ist die Spitzencuvée des Hauses Bouvet Ladubay, 
aus Chenin blanc und Chardonnay. Der Ausbau erfolgt im 
Eichenfass, und genau das ergibt seinen sehr cremigen und 
vollmundigen Stil. Sehr komplex und elegant, am Gaumen 
cremig, mit verführerischen Brioche-Noten.
Trinktemperatur: 8 Grad

W E I N B E R E I T U N G
Méthode traditionnelle

G E N I E S S E N
Seine Trockenheit und knackige Frische machen ihn zu einem 
idealen Begleiter für Meeresfrüchte, wie Austern oder gegrillte 
Garnelen.

TRAUBEN: Chenin & Chardonnay

TERROIR: Lehm und Kalkstein

ANALYSEWERTE: Alkoholgehalt: 12,5 Vol.-%, 
Säuregehalt: 4,5 g/l, Dosage: 4,9 g/l, Enthält Sulfite
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A N  A L L E  B E T E I L I G T E N  A N  D I E S E R 
A U S G A B E  D E R  Z E I T  W E I N E D I T I O N

Ein großes Genusssortiment und die 
Möglichkeit zur Nachbestellung der 
einzelnen Weine fi nden Sie unter
W W W . Z E I T. D E / S H O P

BESUCHEN SIE DIE ZEIT-WEINWELT.

Hier fi nden Sie ausgewählte Weine 
unserer Partner-Weingüter und unsere 
limitierten Editionen:

h� ps://shop.zeit.de/sortiment/wein-fein-
kost/wein/sondereditionen
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